
C O L E G I O  N I R V A N A  

ASIGNATURA: ANALISIS QUIMICO     

                 DE ALIMENTOS 
NIVEL: 3ª MEDIO         PROFESOR: OSKAR SUPANTA 

 

 

GUÍA DE EVALUACION  (3ª medio GASTRONOMIA) 

Nombre  

 

 

Curso  Fecha:     

P.I.          21  puntos  P.R.           Nota : 

Objetivo:  
 Recordar contenidos trabajados en clases 
 Identificar y evaluar conceptos de ciencias (articulo 14 de salubridad )  

 

1.- CLASIFIQUE.- SEGÚN EL REGLAMENTO 14 QUE ARTICULO CORRESPONDE A CADA IMAGEN 

ADEMAS JUSTIFIQUE SU RESPUESTA (3 pts C/U) 

 
 
______________________________________ 
______________________________________ 
 

 
 
____________________________________ 
___________________________________ 

 

 
_________________________________________ 
_________________________________________ 

 
_________________________________ 
____________________________________ 
 
 

GUÍA N° 

HQA-2 

http://www.google.cl/imgres?q=colegio+nirvana+alto+hospicio&um=1&hl=es&sa=N&biw=1280&bih=518&tbm=isch&tbnid=SJNrsa_s3wRSyM:&imgrefurl=http://es-la.facebook.com/pages/Colegio-Nirvana-Alto-Hospicio-Iquique-Chile/146012208778995?sk=app_2373072738&docid=07jLoRsT1xPVGM&imgurl=http://profile.ak.fbcdn.net/hprofile-ak-snc4/41578_146012208778995_7497552_n.jpg&w=180&h=240&ei=P6_5Tpu1IY2XtwfB8dXRBg&zoom=1


 
________________________________________ 
________________________________________ 

 
__________________________________________ 
__________________________________________ 
 

 

 

2.-INVESTIGAR Y EXPLICAR.- DE ACUERDO AL ARTICULO 14 DE SALUBRIDAD ALIMENTARIA 

REALICE LO SIGUIENTE (3 PUNTOS CADA CATEGORIA BIEN INVESTIGADA Y EXPLICADA) 

 

1.- INVESTIGUE ¿QUE ACCIONES LLEVA A CABO EL MINISTERIO DE SALUD EN CASO QUE 

DETECTEN FALLOS EN LA SALUBRIDAD ALIMENTARIA? 

 
 
 
 
 
 

 

2.- INVESTIGUE ¿CUALES SON LOS REQUISITOS PARA CLAUSURAR UN ESTABLECMIENTO DE 

ENTREGA DE ALIMENTOS?  

 
 
 
 

 

3.- A SU CRITERIO, QUE SECCION DEL ARTICULO 14 DEBERIAN MODIFICARSE PARA ESTABLECER UN 

PROCESO ALIMENTARIO MAS RIGUROSO. 

 
 

 


