ASIGNATURA: RECEPCION Y ALMECENAMIENTO

COLEGIO NIRVANA

INSUMOS

PROFESOR: RODRIGO CRISTI

RECP.
GUIA N°
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“GUIA DE TRABAJO. RECEPCION Y ALMECENAMIENTO DE INSUMOS”.

Nombre

Curso

| Fecha:

P.I. 16

P.R. | Nota :

Objetivo:

1. Realizar un apunte con los conceptos relevantes, que usted considera necesarios para el

trabajo en taller de la especialidad.

Instrucciones:
Lee atentamente las indicaciones de cada item y sus correspondientes preguntas, luego responde de acuerdo

a lo leido en el texto.

1.- Revisar el Reglamento Sanitario de Alimentos (Titulo | completo). Realizar un
apunte con los conceptos relevantes, que usted considera necesarios para el trabajo

GUIA DE TRABAJO. RECEPCION Y ALMECENAMIENTO DE INSUMOS.

en taller de la especialidad.

TITULO |

Parrafo 1;
Parrafo 2;
Parrafo 3;
Parrafo 4;
Parrafo 5;
Parrafo 6;

Parrafo 7;



http://www.google.cl/imgres?q=colegio+nirvana+alto+hospicio&um=1&hl=es&sa=N&biw=1280&bih=518&tbm=isch&tbnid=SJNrsa_s3wRSyM:&imgrefurl=http://es-la.facebook.com/pages/Colegio-Nirvana-Alto-Hospicio-Iquique-Chile/146012208778995?sk=app_2373072738&docid=07jLoRsT1xPVGM&imgurl=http://profile.ak.fbcdn.net/hprofile-ak-snc4/41578_146012208778995_7497552_n.jpg&w=180&h=240&ei=P6_5Tpu1IY2XtwfB8dXRBg&zoom=1

Parrafo §;

2. Considerando el Reglamento Sanitario de los alimentos (Titulo I, parrafos 1, 2, 3, 5,
6, 7, y 8). Realice un control de los alimentos que se encuentran en su domicilio o
lugar de residencia (familiar, vecino, polola (o), etc). El cual debe registrar en una

tabla (fig. 1)
ALIMENTO Cantidad Clasificacion | Fecha de Almacenado Observaciones
ENCONTRADO | (gramos) expiracion
Lentejas % kilo Legumbres 12/02/2021 | Temperatura
ambiente
Vienesa 1 paquete Proteina 25/08/2020 | Refrigerado (- | Evitar
(24 u). 1°) descongelary
volver a
congelar.
Guardar en
porciones.
Arroz Abarrotes
Tomates 1 kilo (5 Verduras Depende Fecha de
tomates) de la fecha ingreso al
de ingreso. domicilio
4 a3 5 dias (02/04/2020)
Etc...
Etc..

(Fig. 1)



